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MINI PANECILLO DE YUCA CON BURGUER
VEGETAL Y CEBOLLA CARAMELIZADA
(PRODUCTO CONGELADO)

Descripcior

Es la elaboracion de un mini bocadillo de yuca sin gluten con hamburguesita vegetal, salsa Tartara y cebolla
caramelizada, sometidas a un proceso de congelacién a -35°C, envasadas y almacenadas a -18°C.

Ingredientes

Pan de yucgAlmidén de yucaquesoparmesanoléche,sal, cuajo, conservante (lisozimaluevo), leche, huevo, aceite de girasol, sal
hamburguesalconcentrado de proteina de guisante, agua, aceite de oliva virgen extra, grasa de karité, aromas, concentrado d
remolacha ,manzana, pimenton, hibisco, fibra vegetal, estabilizante (E461), antioxidante(E300), cebolla caramelizada (cebolla,

mayonesa (aceite de soja, agua, yemlaugeo, jarabe de glucosa y fructuosa, vinagre de uva, almidén modificado de maiz, aroma
conservante (E202), sal, estabilizante (E415), antioxidante (E330) colorante (E160)), alcaparras, pepinillosnostaaita(granos de
mostaza agua, vinagralcohol(sulfitos), jarabe glucosa fructuosa, azlcar, almidén modificado, estabilizante (E412,415), ardroas)a,
conservante (E202), antioxidante( E306)), estabilizantes (E466),

e zanahoria,
az(car, sal),
natural,

Alérgenos presente:

Contiene huevo, mostaza, leche y sus derivados. Puede contener trazas de moluscos y crustaceos, sul
cacahuetes, apio, frutos con cascara, pescado, soja, gluten, semillas de sésamo.

fitos,

Informacion adicional

No contiene organismos modificados genéticamente

Consumidores sensible

No apto para veganos, mujeres embarazadas, ancianos y a intolerantes a la lactosa y a los demas cong
sensibles a los alérgenos presentes.

sumidores

Instrucciones de usc

Descongelar horno microondas (modo descongelacion) 3 minutos o en refrigeracion 2 horBsusatels.
crujiente del bocadillo:

- Horno microondascongrill 3 minutos

- Horno de conveccion?2 min/200°C

Una vez descongelado el producto puede permaneesifrigorifico tres dias y no debe volver a congelarse.

Uso previsto:
Ideal paraaperitivo,acompafiamienten platos,etc.




de los productos alimenticios.
-Reglamento (CE) n°® 853/200del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, por el que se e
normas especificas de higiene de los alimentos de origen animal.

aplicables a los productos alimenticios

-Reglamento (CE) n°® 1441/200@e la Comision, de 5 de diciembre de 2007, que modifica el Reglamento (CE)
n° 2073/2005 relativo a los criterios microbiologicos aplicables a los productos alimenticios.

-Reglamento (UE) n° 1169/201del Parlamento Europeo y del Consejo, de 25 de octubre de 2011, sobre la
informacion alimentaria facilitada al consumidor y por el que se modifican los Reglamentos (CE) n° 1924/200
n°® 1925/2006 del Parlamento Europeo y del Consejo, y por el que se derogan la Directiva 87/250/CEE de la
la Directiva 90/496/CEE del Consejo, la Directiva 1999/10/CE de la Comision, la Directiva 2000/13/CE del P4

la Comision

- Real Decreto 3484/20Q0de 29 de diciembre por el que se establecen las normas de higiene para la elabora
distribucion y comercio de comidas preparadas.

- Real decreto 191/201,1de 18 de febrero, sobre Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias y Alim
-Reglamento (UE) n® 10/201%o0bre materiales y objetos plasticos destinados a entrar en contacto con aliment
- Reglamento(UE) 2018/213de la Comision de 12 de febrero 2@18.sobre el uso de bisfenol A en los barnic
revestimientos destinados a entrar en contacto con los alimentos y por el que se modifica el Reglamento n 1
-Real Decreto 3/2023de 10 de enero, por el que se establecen los criterios t&emitarios de la calidad del agus
consumo, su control y suministro.

Condiciones de almacenamientcy transporte
Temperatura de -18°C, una vez descongelado el producto en un recipiente cerrado puede permanecer en el frigorifico treés dias, una
vez descongelado no volver a congelar.
Valores nutricionales por 100¢ Caracteristicas microbiolégicas (ufc/g)
Energii (kd/kcal 902/21t Mesofilos aerobio <1.000.00
Grasa (g) 5.51] Enterobacterie <10(C

de las cuale: saturade (g) | 2.7 Salmonella Ausencia e 25¢
Hidratos de carbon¢(Q) 31.3¢ Shigella Ausencia e 25¢

de los cualetazucare (g) | 11.2 Listeria monocytogenes | Ausencis
Proteina () 10.z Saphylococcus aureus | <10C
Sal(g) 1kt
Especificacione de logistice

Envase Descripcior de envasi Pesonetc Caodigo GTIN

- Blister con 12 alveolos transparente

L -Film de polipropileno flow pack 540 g- 12 unidades 8435361100274

Primario .
45 g -1 unidad
Secundari | Caje de cartér ondulad( (390x305x160 mm) 12 bandeja 18435361100271
Terciaric Palet:de maderi 8Cx 12Ccm 64 caja:
Feche de consumc preferente antes de:
18 meses
Identificacion del lote
En la etiqueta, siendo Eade envasado; los dos primeros ndimeros (XX) se corresponden con el afio de fabricagion;
los tres siguientes (YYY) mediante los criterios y seguimiento del calendario juliano; y los dos ultimos nameros
(Z2) se corresponden con lotes de fabricacion (EXXYYYZZ).
Legislacior aplicable
-Reglamento (CE) n® 852/2004del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, relativo a la higiene

-Reglamento (CE) n® 2073/2008e la Comisién de 15 de noviembre de 2005 relativo a los criterios microbiologicos

6y (CE)
Comision,

Europeo y del Consejo, las Directivas 2002/67/CE, y 2008/5/CE de la Comisién, y el Reglamento (CE) n° 608/2004 de

Cion,

entos
0.

D/2011.










