
 

FICHA TECNICA DE PRODUCTO 
Fecha: 26/04/22 
Rev.: 1.8 

 

Iñigo Pascual 
Responsable de calidad 
 
 
 

 
 
 

Página 1 de 1 

 

DESCRIPCION DEL PRODUCTO 
 
DENOMINACION OBSERVACIONES 
POLLO DE CASERIO LIMPIO POLLO TOTALMENTE EVISCERADO, 

PLEGADO, SIN CABEZA NI PATAS 

 
CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO 
Pollo de caserío criado en pradera de acuerdo a las especificaciones del Reglamento del Pollo 
de Caserío con Euskolabel 
http://euskolabel.hazi.eus/images/EuskoLabel/ProduktuenAraudia/oilaskoaOK.pdf 
 

 
ENVASADO 
Producto alimenticio de trazabilidad garantizada y certificada de pollo ultracongelado 
identificado en el frontal de la caja mediante etiqueta Sanitaria LOTE/FECHA DE 
ULTRACONGELADO según la legislación vigente. Cada unidad se encuentra envasada. 
Cajas de plástico con 6 unidades. Entre 1500 y 1650 gr de peso aproximado por unidad.   
 

 

PARAMETROS FISICO QUIMICOS 
 
COMPOSICION FISICO-QUÍMICA 

PARAMETRO VALOR (por cada 100 g comestibles) 
Proteínas 21,40 g 

Grasas  7,10 g 

De los cuales ácidos grasos saturados 2,9 g 

Hidratos de Carbono <0,5 g 

De los cuales, azúcares <0,5 g 

Sal <0,10 g 

Valor Energético 150 kcal 

De acuerdo al Reglamento CEE 1881/2006, referente a determinados contaminantes en 
productos alimenticios los niveles son inferiores a los límites establecidos 
 

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS 
 

PARAMETRO VALOR 
Salmonella spp AUSENCIA /25 g 
Campylobacter spp. <1000 UFC/g 
 
 

CONSERVACIÓN  
Ultracongelado a -18º C. Una vez descongelado, consumir inmediatamente y NO VOLVER A 
CONGELAR una vez descongelado. 
Consumir preferentemente dentro de los 18 meses desde la fecha de ultracongelación. 

 
CONSEJOS DE UTILIZACION 

Este producto debe de ser cocinado completamente antes de su consumo. 
 


