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|__Ra\r‘ii:l]i5 negros de txangurro 230g

Referencia .
| Raviolis negros de txangurro 1300g |
| N2 RGSA: | 26.05458/5S, 12.023551/55, 40.069364/SS
[ngredientes: Leche de vaca pasteurizada, sémola de trigo (gluten), buey de mar (8%)

{crustacea), '
harina de trigo (gluten), huevo liquido pasteurizado, agua, mantequilla (nata
pasteurizada y fermentos lacticos), centollo (1%) (crustaceo), tinta de calamar (1%)
(molusco), aceite de oliva, sal y pimienta negra molida.

Sin conservantes ni colorantes ahadidos,

Alérgenos (Reglamento
UE 1165/2011 y sus
modificaciones)

Tratamiento sufrido
| durante el procesado

Caracteristicas
organolépticas:

Contiene: Crustaceos, leche, gluten, huevo y molusco.

Rellenado y posteriormente congelado. ‘

Color: caracterfstico negro brillante. ‘
Olor y sabor: de sabor delicado y-aroma agradable, sin detectarse ningun tipo de
olor o sabor anomalo.

Tf-x_lura_: hgr_nogt-anen, cremosa y sin Dé!&l_(]i;)(igci_:_

|
| CRITERIOS DE SEGURI

DAD —

[ Caracteristicas
microbiologicas:

Caracteristicas
fisicas:

Caracteristicas
quimicas

Irradiacion:

OGM (Rreglamento UE
1829/2003 y Reglamento
LIE 1830/2003)

i_Aplicacién / Modo
| de empleo

M|
Reglamento CE 2073/2005 modificado por Reglamento CE 1441/2007
RD 3484/2000 (como referencia, criterios microbiolégicos derogados por RD
135/2010)
Proceso disefiado de forma que se analizan y controlan los peligros fisicos (vidrio,
metal, plastico,...) para evitar su presencia en el producto |

Proceso disefiado de forma que se analizan y controlan los peligros guimicos
(alérgenos, plastificantes de los envases, productos de limpieza, lubricantes,...) para
evitar su presencia en el producto.

Producto libre de irradiacion.

No contiene derivados de organismos genéticamente modificados

e ————— — — i

Cocer en agua hirviendo durante 5 minutos, sin descongelar con una pizea de sal
Colar y servir con salsa al gusto.

Consumidores
| habituales

|
J

Poblacidn general excepto personas alérgicas a los ingredientes indicados en el |
apartado de Alergenos
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PRESENTACION, CONSERVACION ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE |

Formatos: 230 g ‘
1300 ¢
- L - Barqueta termosellada
Envasado / Envase primatio |- aueta lermoseliada - |
Emba*aie ! _r__l__ij_*?;terl.!! plastico empleado es aplo para estaren contacto con alimentos |
Embalai 12 unidades de 230g en caja de carion.
m id|e .
=EIENE 3 unidades de 1300g en caja de carton
incluye: identificacién empresa, denominacién producto, ingredientes, cantidad
E-tiquetado neta; lote, fecha de caducidad, instrucciones de uso, conservacion y cédigo de
harras.
Vida Gtil 2 afios
Condiciones de Mantener en congelacion a una temperatura no superior a -182C. Una vez
almacenamient_o descongelado el producto, consumir antes de 48 horas.

Condiciones de

_ Vehiculo frigorifico en congelacion.
| transporte

INFORMACION NUTRICIONAL (por 100 g)
Valer energético: 1072 kJ / 254 keal
Grasas 758
de las auales saturados 1,2
Hidratos de carbono 33g
i —
de los cuales azucares 23g
Proteings 11g
Sal Llg
INFORMACION LOGISTICA
FORMATO Infarimacion refarancia lnfnmjacnﬁn caja :
e Alfem) | An fcm) P {em) Fi.der) Cod EAN e | Alfgml | An fem) I Piem) i BBikg) Cod BUN 13
230g 5,0 17,2 12,6 255 8437015933443 12 19,0 39,5 26,4 3,4 18437015933440
1300g 6,0 32,0 25,7 1400 | R4370115933481 3 | 190 19,5 %4 | a2 18437015G33488

Al: alto, An: ancho, P: profundo, PB: peso bruto, U/C: unidades poE caja

S Informacion palét
. Cilas /[ Capa Cajas | pajet A palét (em) NE capas
2305 ‘ 8 64 167 8
13008 8 64 167 8
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