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_ 1 - Empanadillas negras de txangurro 230 N ]
Referencia e == B — —
Empanadillas negras de txangurro 1300g .
| N2 RGSA: 26.05458/5S, 12.023551/5S, 40.069364/SS
' Ingredientes: Leche de vaca uasle':uraada. sémola de trigo (gluten), harina de trigo ['gl'uten}, buey
de mar (7%) (crustdceo), huevo liquido pasteurizado, agua, mantequilla (nata |
pasteurizada y fermentos lacticos), harina de maiz, centollo (1%]) (crustaceo), tinta
: de calamar (1%) (molusco), aceite de oliva, sal y pimienta negra molida.
| Sin conservantes ni colorantes afadidos -
| Alérgenos (Reglamento
UE 1169/2011 y 5us Contiene: Crustaceos, leche, gluten, huevo y molusco:
modificaciones) B 5
Tratamiento sufrido .
Rellenado y posteriormente congelado.
durante el procesado o - _ o |
Caracteristicas Color: caracteristico negro brillante, |
. 5 . |
o'rganolépticas: Olor y sabor: de sabor delicado y aroma agradable, sin detectarse ningun tipo de
| olor o sabor andmalo.
| Textura: homogénea, cremosa y sin pastosidad. _
| CRITERIOS DE SEGURIDAD b - |
Caracteristicas Reglamento CE 2073/2005 modificado por Reglamento CE 1441/2007
microbioldgicas: RD 3484/2000 (como referencia, criterios microbiolégicos derogados por RD |
135/2010) B |
Caracteristicas Proceso disefiado de forma que se analizan y controlan los peligros fisicos (vidrio, |
fisicas: metal, plastico,...) para evitar su presencia en el producto.
Caracteristicas Proceso disefiado de forma gue se analizan y controlan los peligros quimicos |
quimicas (alérgenos, plastificantes de los envases, productos de limpieza, lubricantes,...) para
evitar su presencia en el producto. o B .
Irradiacion: Producto libre de irradiacion.
OGM (reglamento UE
1829/2003 y Reglamento No contiene derivados de organismos genéticamente maodificados.

UE 1830/2003)

Aplicacién / Modo | . o _

P ’ / Sin di-'stongeiﬂr, freir en la freidora a maxima potencia durante 3 minutos

de empleo | S i = |
Consumidores Poblacién general excepta personas alérgicas a los ingredientes indicados en el
habituales apartado de Alérgenos.
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PRESENTACION, CONSERVACION ALMACENAMIENTO Y T_R#_\NSPERTE
Formatos: 230¢g
1300g
. .
Envasado / EHVHSE:' I‘.‘-‘I-ii'nario ﬁarqll]?t? Eer{n“)de“iac\lc: tc L N contacto con alimentc
[ Cl materta G5LICO empleaoc 25 d 1 para stary en contacio .« alrr 15
Embalaje = —Elmatanal g pigado esapmn para estar sy compctroonalimenas
Embalaie 12 unidades de 230g en caja de carton.
1 d]E . . !
X 3 3 unidades de 1300g en caja de carton. .
Incluye: identificacion empresa, denominacian producto, ingredientes, cantidad
Etiguetado neta, lote, fecha de caducidad, instrucciones de uso, conservacion y codigo de
| barras.
Vida atil 2 afos
Condiciones de Mantener en congelacion a una temperatura no superior a -18°C. Una vez
| almacenamiento descongelado el producto, consumir antes de 48 horas.

| Condiciones de

Vehiculo frigorifico en congelacion.
| transporte

F3

INFORMACION NUTRICIONAL (por 100 g)

iTmeAT : ==
Valor energético 1179 k) / 279 keal
Grasas 8,3p
| — —
1
| delas cuales saturadas 1,3 g
Hidratos de carbono 36 ¢
| . — |
de los cuales azucares 1.8 g
1 ek - -
Proteinas 10g
| Sal 1,2 8
| INFORMACION LOGISTICA
CORMATG Informacion referendia - Infermacion caja
- Alfem) | Anfem) | Pleml | PBler) |  Cod EAN u/€ | Al{em) | Anfem) [ Pfem) | PBfkg) | cCodDUN1A
230g 5,0 17,2 12,6 255 B437015933467 | 12 19,0 34,5 26,4 3,4 18437015933464
1300g | 6.0 32,0 | 25,7 1400 R437015933504 3 19,0 39,5 264 4,2 18437015933501

Al: alto, An: ancho, P: profundo, PB: peso bruto, U/C: 1mer_!z.|'dr_~'_'. por. caja

Informacian palel
ORI .. ____Informacién pale |
e Cajas/Capa | Cajas/ patel Abpatellem) || Necapas
230g | 8 64 167 | 3
e — | = =l -
1300g ' 8 ba 167 | 8
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