Ficha técnica

w Cien Tiedos Tatin de manzana

GASTRONOMIA 006244

Pasteles y Postres

Nombre: Tatin de manzana - Ultracongelado
Marca: Foodservice

Numero de unidades: 16 unidades

Peso: 1.920 kg

Dimensiones: @ 10 cm

Sello sanitario: -
Caddigo del empaquetador: EMB 19214A

Nomenclatura aduanera: 1905907000

Sugerencia de presentacion

Ingredientes: manzanas 61%, aztcar, harina de trigo (gluten), agua, mantequilla (leche), huevos enteros*, sal, levadura en
polvo (gasificante: carbonatos de sodio - citratos de sodio, almidén de trigo (gluten)).

*huevos de gallinas camperas

Los alérgenos de declaraciéon obligatoria se indican en negrita en la lista de ingredientes. Puede contener soja,
sésamo, frutos de cascara.

Origen de los ingredientes primarios

Manzanas: Francia
Harina de trigo: Francia y Uni6én Europea
OMG / Contaminantes / Ionizacion
OMG: este producto no esté afectado por el etiquetado de OMG definido por los reglamentos 1829/2003 y
. 1830/2003.
Contaminantes: este producto respeta las normativas europeas 1881/2006, 396/2005 y 1333/2008 en vigor.
onizaci este producto y sus materiales no han sido sometidos a un tratamiento ionizante de acuerdo con la
onizacién: A
Directiva Europea 1999/2.
Otros

Grasas hidrogenadas: No
Compatibilidad Halal: Si
Vegetariano: Si
Vegano: No
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Vida 1til total (dias): 547 En el microondas: Recaliente su tartaleta congelada en su
molde durante 1min a 1min30 y luego desmoldela con
Vida 1til al recibirla (dias): 180 cuidado en un plato. En el horno: Precaliente el horno a
180 °C. Dejar la tartaleta en su molde e introducirla en el
Conservar 48 horas como maximo entre 0y +4°C una vez horno a media altura. Dejar que se caliente durante 10
descongelado. Conservar a -18°C. Nunca volver a congelar minutos. Dejar reposar durante 10 minutos. Sacar del
un producto descongelado. molde a un plato antes de servir.

* excluyendo las promociones y la reduccién de existencias

Energia (kJ / keal) 906 / 215 Nutrition Facts
16 servings per container
Grasa (g) 4,5 Serving size 1 item (120g)
]
Amount Per Serving
de los cuales los 4acidos grasos 2.8 Calories 260
saturados (g) % Daily Value*
. Total Fat 59 6%
Carbohidratos (g) 40 Saturated Fat 3.4g 17%
Trans Fat Og
, Chols | 10mg 3%
de los cuales los azacares (g) 28 Sodium 110mg s
Total Carbohydrate 48g 17%
Fibra (g) 2,7 Dietary Fiber 3g 1%
Total Sugars 34g
. Includes 20g Added Sugars 40%
Proteina (g) 2,2 Protein 3g 6%
]
Vitamin D 0.05mcg 0%
Calcium 18mg 2%
Sal (g) 0,23 Iron 0.3mg 2%
Potassium 102mg 2%
SOdiO (mg) 92 *The % Daily Value (DV) tells you how much a nutrient in a
serving of food contributes to a daily diet. 2,000 calories a
day is used for general nutrition advice.

m M
Flora aerébica a 30°C 100 000 1000 000
Flora lactica A buscar
Relacién flora total / flora lactica 100
Escherichia coli 10 100
Coagulasa + estafilococos 100 1000
Bacillus cereus 100 1000
Enterobacterias 37°C 1000 10 000
Salmonella no se detecta /25g
Listeria monocytogenes no se detecta /25g

Segun el reglamento CE 2073/2005 y los criterios microbiolégicos de la FCD.
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Caja* Carton *
Tipo de embalaje Acolchado de plastico
Film de plastico
Estuche de cartén
Dimensiones* (mm) 256 X 256 X 136
Peso bruto (kg) 2.120
Peso neto (kg) 1.920
* dimensiones externas
Paletizacion
EAN13 (UVC) 3700478502361
DUN 14 (UV) »
EAN Paleta 23700478502365
Paleta EU 80 x 120 cm Paleta US 100 x 120 cm
Numero de caja / cartéon - -
Numero de cartén / paleta 120 (10 capas de 12)
Peso neto (kg) 230.4
Peso bruto (kg)** 254.4
Altura (m)** 1.36
** : fuera de la paleta (+0,15m + 30kg)
Numero de version Fecha Motivo revision

1 16/01/2024 Nuevo formato de ficha técnica

1b 23/02/2024 Correccion de los criterios microbiol6gicos

2 07/03/2024 Correccidon del tiempo de conservacion tras la descongelacion

3 26/07/2024 Modificacion de paletizacion
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