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Carne desmigada de buey de mar congelada 1 kg 

Carne desmigada de buey de mar congelada 500g 

TXANGU2 GOURMET, S.L. 

Av. Letxunborro 83, 20305 lrun (Gipuzkoa) 

Telf.: 943633613 / txangu2@txangu2.com 

26.05458/SS, 12.023551/SS, 40.069364/SS 

Buey de mar (Crustáceo) 

Nombre científico: Cancer pagurus 

Zona de captura: FAO 27 Atlántico Nordeste 

Método de producción: Pesca extractiva 

Contiene: Crustáceo. 

Puede contener trazas de: molusco, pescado, leche, gluten y huevo. 

Cocción y posterior congelación. 

Aspecto: carne blanca: color blanco amarillento. Coral: color rojizo a marrón. 

Característico del buey de mar. 

Aroma/Sabor: agradable, fresco a mar sin otros sabores extraños. A buey de mar. 

CRITERIOS DE SEGURIDAD 

Características Reglamento 2073/2005 y sus modificaciones: Listeria monocytogenes: ::; 100 ufc/g 

microbiológicas: Control interno: Salmonella: Ausencia/25g 

Características 
Puede contener fragmentos de su caparazón natural. 

físicas: 

Características 
Producto libre de agentes químicos. 

químicas 

Irradiación: Producto libre de irradiación. 

OGM (Reglamento UE

1829/2003 y Reglamento Producto libre de OGM. 

UE 1830/2003) 

Aplicación / Modo Listo para su consumo tras su descongelación en refrigeración. Una vez 

de empleo descongelado no volver a congelar. 

Consumidores Población general excepto personas alérgicas a los ingredientes indicados en el 

habituales apartado de Alérgenos. 




