Cien Fuedo

GASTRONOMIA

FT Pro 26

s FICHA TECNICA Revision: 0 Fecha: 21/07/22
CARNE DESMIGADA DE BUEY DE }|——
MAR CONGELADA Pégina 1 de 2

Carne desmigada de buey de mar congelada 1 kg

Referencia

Carne desmigada de buey de mar congelada 500g

Datos de empresa

TXANGU2 GOURMET, S.L.
Av. Letxunborro 83, 20305 Irun (Gipuzkoa)
Telf.: 943633613 / txangu2@txangu2.com

N2 RGSA:

26.05458/SS, 12.023551/SS, 40.069364/SS

Ingredientes:

Buey de mar (Crustaceo)

Nombre cientifico: Cancer pagurus
Zona de captura: FAO 27 Atlantico Nordeste
Meétodo de produccion: Pesca extractiva

Alérgenos (Reglamento
UE 1169/2011 y sus
modificaciones)

Contiene: Crustdaceo.
Puede contener trazas de: molusco, pescado, leche, gluten y huevo.

Tratamiento sufrido
durante el procesado

Coccidn y posterior congelacion.

Caracteristicas Aspecto: carne blanca: color blanco amarillento. Coral: color rojizo a marrdn.
organolépticaS' Caracteristico del buey de mar.
o o 50 W e Aroma/Sabor: agradable, fresco a mar sin otros sabores extrafios. A buey de mar.
CRITERIOS DE SEGURIDAD

Caracteristicas Reglamento 2073/2005 y sus modificaciones: Listeria monocytogenes: < 100 ufc/g
microbioldgicas: Control interno: Salmonella: Ausencia/25g

Caracteristicas ,

ol Puede contener fragmentos de su caparazon natural.
fisicas:
Caracteristicas . .
oS Producto libre de agentes quimicos.
quimicas
Irradiacion: Producto libre de irradiacién.

OGM (Reglamento UE
1829/2003 y Reglamento

Producto libre de OGM.

UE 1830/2003)

Aplicacién / Modo
de empleo

Listo para su consumo tras su descongelacion en refrigeracion. Una vez
descongelado no volver a congelar.

Consumidores
habituales

Poblacion general excepto personas alérgicas a los ingredientes indicados en el
apartado de Alérgenos.
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PRESENTACION, CONSERVACION ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

Formatos 500gy 1kg
Envasado / Ervase primario Barqueta termosellada
Embalaje El material plastico empleado es apto para estar en contacto con alimentos
] Embalsic 500g: 10 unidades en caja de carton
) 1 kg: 6 unidades en caja de cartdn
Etiquetado Segun Reglamento 1169/2011 y posteriores modificaciones

24 meses desde la fecha de elaboracion en condiciones adecuadas de
mantenimiento.

Vida util

Condiciones de
almacenamiento
Condiciones de
transporte

Mantener en congelacidn a temperatura < -182C.

Transporte a T2 =-182C

INFORMACION NUTRICIONAL (en 100 g)
Valor energético 609 kJ / 146 kcal
Grasas 6,9g
de las cuales saturadas 19¢g
Hidratos de carbono 16g
de los cuales azucares 0,5g
Proteinas 20g
Sal 0,69g
INFORMACION LOGISTICA
FORMATO Informacion referencia Informacion caja
Al(cm) | An(cm) P (cm) PB (gr) Cod EAN u/C Al(cm) | An(cm) P (cm) PB (kg) Cod DUN 14
500g 4,5 24,5 17,5 515 8437015933061 | 10 19,0 39,5 26,4 5,5 18437015933068
1kg 6,0 25,2 18,0 1010 | 8437015933146 6 19,0 39,5 26,4 6,4 18437015933143

Al: alto, An: ancho, P: profundo, PB: peso bruto, U/C: unidades por caja

Informacion palet
FORMATO
9 Cajas / Capa Cajas / palet Al palet (cm) N2 capas
500g 8 64 167 8
1lkg 8 64 167 8

Confidencialidad. Este documento y la informacién que contiene es propiedad de Txangu2 Gourmet S.L.
y no debe ser divulgado a una tercera persona sin el permiso escrito de la empresa.
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