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GASTRONOMIA

Cédigo producto: 004279 (0168701) + 48 unidades de 30 g (1,440 kg)

MINI FONDANT DE CHOCOLATE

Mini fondant de chocolate - Ultracongelado
COMPOSICION

Ingredientes
Huevos enteros, aziicar, aceite de girasol, harina de trigo (gluten), chocolate negro de cobertura [60% de cacao] 8,4% (pasta de
cacao, aztiear, emulgente: lecitina de girasol, aroma natural de vainilla), agua, cacao bajo en grase en polvo 4%, levadura
(gasificante: difosfato — catbonato de sodio, almidén de trigo (gluten)), sal.

Alérgenos Los alérgenos de declaracién obligatoria se indican en negrita en la lista de ingredientes. Puede contener soja,
leche y productos licteos, apio, crusticeos, frutos de ciscara, sésamo, P do, sulfitos, mol
altramuz y cacahuetes.

OGM « No Materia grasa hidrogenada + No Gelatina de cerdo *No Tonizacién » No

INFORMACION NUTRIONAL (por 100g)

Sugerencia de presentacién Valor calérico (keal): 302 keal
Valor energético (kJ): 1632 kJ
Proteinas: 6,99 Grasa: 2529 Hidratos de carbono: 32,549
De las cuales saturadas: 4,69 Delos cuales aziicares: 2539
Fibras totales : 379 Sodio: 84 mg Sal: 0,219
INFORMATIONES UTILES
EAN13 03700478516870 DUN1g4 -
Fecha limite de consumo éptimo (Dias) 730 Fecha limite de venta (Dias) 180
C in Conservar 5 dias como méaximo entre 0 y 4°C una vez descongelado. Conservar a -18°C. Nunca vuelva a congelar un producto
onservacién N T
MODO DE USO
Recalentar 10 minutos en el horno tradicional a 180°C O en microondas 255 a ENVASE
500 W.

Estuche* Paletizacién (8ox120)** Paletizacién (100x120)**

Dimensién en mm (AxPxA)  390x296x62 | 200estuches ( 25 capasde & estuches) | 250 estuches( 25 capasde 10 estuches)

Peso bruto (kg) 1,670 kg Peso bruto (kg) 334,0kg Peso bruto (kg) 417,5kg

Peso neto (kg) 1,440kg Altura total (m) 155m Altura total (m) 155m

* Dimensiones exteriores - ** Sin pallet +0,15m +30 kg
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