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1.- DATOS PROVEEDOR

COCHINITA PIBIL
PROVEEDOR: 



Nº RSI (*) Nº CEE (*)

ES 26.014591/M

Externos

Si

En Proceso (Esquema FSSC 22000)

XX

¿Ha certificado la empresa su sistema de Aseguramiento de la Calidad o alguno 
de sus productos?

Producto

e-mail del Departamento de Calidad

Empresa certificadora y el número de registro.

¿Dispone la empresa de laboratorio propio, o se trabaja con laboratorios 
externos?

¿Dispone la empresa de un sistema de calidad basado en el A.P.P.C.C..?
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22/10/2024

rev. 01

RESPONSABLE DE CALIDAD 

NÚMERO DE TELÉFONO:

NÚMERO DE FAX:

e-mail

FICHA TÉCNICA

NOMBRE DE LA EMPRESA:

CIF

PERSONA DE CONTACTO

DIRECCIÓN DE LA FÁBRICA O FÁBRICAS DONDE SE ELABORA EL PRODUCTO

Dirección

C/ Carrteros, 1, Nave 4. Boadilla del Monte

DIRECCIÓN 

LOCALIDAD/PAIS

1.- DATOS PROVEEDOR

PROVEEDOR: 
COCHINITA PIBIL

Cien Fuegos Gastronomía
B 86119633

Cll. Industrias 81
Alcorcón, Madrid
911 132 132

info@cienfuegosgastro.com



Bolsa 1kg

8437018668014

Int/ext Parámetros controlados

Carne Cerdo Interno Tª, aspecto y tamaño.
Zumo Interno Tª, aspecto y tamaño.

Achiote Interno Tª, aspecto y tamaño.

Apariencia
Forma
Color
Olor
Sabor
Textura
Dureza

165 Kcal
693 KJ

8,2 gr
2,7 gr
18 gr
1,1 gr
4,7 gr

0,92 gr

Carne de cerdo, Zumo de naranja, Achiote (Semilla de achiote, harina de maíz, agua, vinagre, sal, mezclas de especias, conservador 
(benzoato de sodio (E-211)), colorantes artificiales (E-129, E-102, E-110)), Manteca de cerdo (grasa de cerdo iberico y antioxidantes:E-320 
(BHA), Vinagre de vino (SULFITOS) (vinagre de vino, antioxidante (dioxido de azufre)), Limon exprimido (SULFITOS) (Zumo de limón (99,96 
%), antioxidante (E-224)), Especias y Espesante (goma xantana).

Los colorantes E-102, E-110 y E-129 pueden tener efectos negativos sobre la actividad y la  atención de los niños. 
Alimento listo para el consumo. Descongelar, calentar y servir.

Hidratos Carbono

Características Nutricionales:

Criterios Chilenegro Térmico y visual por lote compra

Características organolépticas:

Criterios Chilenegro Térmico y visual por lote compra

4.- PRODUCTO ACABADO

de los cuales Azúcares Totales
Proteínas
Sal

Por 100 gr

Grasas
de las cuales saturadas

Valor Energético

Por Unidad

Vida Útil:

Caducidad Secundaria (en refrigeración 0º C / 4º C)

Tempera tura de Conservación: -18ª C

365 días

3 dias

Característico de la especie 
Característico de la especie 
Característico de la especie 
Característico de la especie 
Característico de la especie 
Característico de la especie 
Característico de la especie 

Plato Cocinado Ultracongelado. Guiso de Carne de Cerdo Deshebrada marinada con Achiote y zumo 
de naranja Amarga, cocinado a baja temperatura.

3.- MATERIAS PRIMAS E INGREDIENTES

3.1.- Ingredientes:

2.- DATOS DEL PRODUCTO

R.S.I. ES 26.014591/M

DENOMINACIÓN DE VENTA COCHINITA PIBIL

PROVEEDOR: 

Cinq Canards

FORMATO

PESO NETO

CÓDIGO EAN

CATEGORÍA COMERCIAL Plato Cocinado Congelado

MARCA

3.2.- Plan de control de materias primas e ingredientes
Criterio de aceptación Método análisis y Frecuencia

Criterios Chilenegro Térmico y visual por lote compra

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

COCHINITA PIBIL
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Ingredientes Cruzada

X

L.D. Unidades Valor Límite Método
Ausencia Pres.-Aus./25g Ausencia PCR
Ausencia Pres.-Aus./25g Ausencia PCR

Altramuz

Fotografia producto:

Regeneración:

Sarten/Plancha:

Baño María/Horno conveccion:

Parámetro
Especificaciones microbiológicas

"Salmonella" spp.

Dejar descongelar previamente , extraer el producto del envase y calentar en sarten o plancha a fuego lento.

Microondas:
Dejar descongelar previamente , abrir o perforar el envase y calentar 3 min a maxima potencia.

Dejar descongelar previamente y sin abrir el envase y calentar 10 min a 70º C.

 Lista de productos causantes de alergias o intolerancias alimentarias

Cereales que contengan gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta y kamut)
Crustáceos y productos a base de crustáceos

"Listeria monocytogenes"

Moluscos y productos a base de moluscos
Huevos y productos a base de huevo
Pescado y productos a base de pescado
Cacahuetes y productos a base de cacahuetes
Soja y productos a base de soja
Leche y sus derivados (incluida la lactosa)
Frutos cascara
Apio y productos derivados
Mostaza y productos derivados
Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo
Anhídrido  sulfuroso y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litro expresado como SO2

PROVEEDOR: 
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COCHINITA PIBIL



FORMATO

Bolsa Cocción Etiqueta Caja marron
DISMA LYB CLH

90 micras Ribbon Cong Carton ondu
16gr X X

X X X
1 Kg x 10 Kg

350mm 140mm 590mm
250mm 100mm 266mm

X X 150mm

PESO NETO Bolsa 1kg
CÓDIGO EAN 8437018668014

Unidades

Unidades

ETIQUETA

ENVASES

Proveedores
Características físicas
Peso
Capacidad

Longitud
Anchura
Altura

Longitud
Anchura
Altura

10x1Kg

Proveedores
Características físicas
Peso
Capacidad

CÓDIGO EAN

6.- ETIQUETADO

Producto Ultracongelado. Mantener en Congelación a -18ºC

CONFIGURACION LOTE Dia+mes+año(de orden de producción)+C(ID producto)

FECHA DE CONSUMO PREFERENTE 365 dias

CONDICIONES GENERALES DE CONSERVACIÓN Y USO

PROVEEDOR: 

5.- ENVASADO

FICHA TÉCNICA
R22/10/2024

22/10/2024

rev. 01

COCHINITA PIBIL



10x1Kg 10x500gr 20x250gr
Cinq Canards Cinq Canards Cinq Canards

COCHINITA PIBIL COCHINITA PIBIL COCHINITA PIBIL
1 Kg 500 gr 250 gr
10 10 20

10 Kg 5 Kg 5 Kg
365 días 365 días 365 días

18437018668011 x x

10x1Kg
EUR

largo 1200
ancho 800
alto 150

10
6

60

1500
600

Filmado 

Número de filas
Cajas/fila
Cajas/palet

Altura máxima incluyendo palet

Peso máximo
Protección del palet (filmado, flejado, etc)

Marca
Denominación del producto

bolsas/caja

Dimensiones del palet

Unidad/caja

ETIQUETA

CARACTERISTICAS.

Unidad/bolsa

FORMATO

Tipo de palet

8.- PALETIZACIÓN

Fecha de caducidad
EAN

PROVEEDOR:

7.- EMBALAJE

FORMATO

IDENTIFICACIÓN DEL EMBALAJE (CAJA).

COCHINITA PIBIL
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