
Aspecto:

Sabor:

Olor:

Certificaciones:

- IFS Food

- BRC Food Safety

INFORMACIONES PRODUCTO

Denominación legal

 del producto

Preparación a base de tomates

o

Tomates confitados marinados 70% (tomates semi-secos, aceite de colza, sal, orégano, ajo, 

zumo de limón concentrado), aceite de colza.

Certificaciones:

- IFS Food 

- BRC Food Safety

Siendo EL especialista del tomate semi-seco,

- Selección rigurosa de los mejores tomates cultivados en la Cuenca Mediterránea.

- Selección de nuestros proveedores según un pliego de condiciones estricto, con el fin de 

garantizar la mejor calidad de nuestros ingredientes, el respeto del medioambiente y ética de 

nuestros colaboradores.

- Secado de los tomates frescos en hornos a baja temperatura durante varias horas con el fin de 

concentrar los sabores sin alterar las propiedades saludables.

- Enfriamiento y mezcla con aceite ligeramente salado y con hierbas aromáticas.

- Envasado en atmósfera protectora en una bandeja de plástico.

Procedimiento de 

fabricación

Peso neto

Origen de las materias 

primas

FTPF0965 V0.01

FICHA TÉCNICA

10404 / TOA C02 19

Tomates semi-secos marinados Sud'n'Sol 1kg

ADMINISTRACIÓN COMERCIAL

Calle industrias 81, teléfono: 911 132 132, info@cienfuegosgastro.com

FÁBRICAS DE PRODUCCIÓN

Agropole Estillac CS30024

47310 Estillac - Francia

Domaine Aberni

86622 Ouled Dahou - Marruecos

Denominación comercial TOMATES SEMI-SECOS MARINADOS Sud'n'Sol 

Denominación legal 

del producto
Preparación a base de tomates

Código artículo 10404 ESP 1145

Transformado en Francia

Zumo de limón concentrado Sicilia

1kg

Turquía

Contiene conservantes NO

Rojo anaranjado

Tomates Francia, España, Marruecos, Portugal

Aceite de colza UE, Francia, Mar Negro, Australia, Argentina

ALLERGENOS (conforme al reglamento 1169/2011/CE)

Contiene: NO

Posibles trazas: NO

Contiene gluten NO

Sal Francia

Ajo China

Orégano

Características 

organolépticas
Mediterráneo, fresco y natural

Aromático y característico
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CAPA PALET

576

652,656

800

1860

1200

32 576

8 144

18

30

MADERA

INFORMACIÓN NUTRICIONAL (calculada por 100g de producto escurrido)

Propiedades físicas
pH:

Humedad relativa:

≤ 1 000 000

Hidratos de carbono (g):

≤ 4,4

71% ± 5

Objetivo
Gérmenes

Flora aerobia mesófila / g > 10 000 000

Criterios a CADUCIDAD

Rechazo

1,5

Valor energético (kJ / kcal):

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS 

de los cuales azúcares (g):

Fibra alimentaria (g):

CERTIFICACIONES

Producto garantizado sin OGM, por consiguiente no está sometido a un etiquetaje OGM según los reglamentos europeos en 

vigor: 1829/2003 y 1830/2003.

Producto que no contiene ningún ingrediente, ni sub-ingrediente ionizado en conformidad con el decreto 2001-1097 del 

16/11/2001.

Producto conforme al reglamento europeo en vigor relativo a los residuos de pesticidas y metales pesados..

RPET/PET Cartón

Código  EAN: 3585510017597
(01)03585510017603

(17)aammdd(10)nº lote

Ancho:

Alto:

Profundo:

138

75

190

297

0,026 0,22

4,324

Tipo de material

Número de capas/palet:

Peso embalaje vacío

E. Coli / g ≤ 10 > 10

1

1,026

INFORMACIÓN LOGÍSTICA

4

95

398

UVC

Peso neto (kg):

Peso bruto (kg):

Dimensiones (mm):

Número de UVC por

CAJA

4

Grasas (g):

de las cuales saturadas (g):

Listeria monocytogenes / 25g Ausencia Presencia

Salmonella / 25g Ausencia Presencia

Número de cajas por

Estafilococo coagulasa + ≤ 100 > 100

Informe FAM / Flora láctica ≤ 100 > 100

Caducidad garantizada fecha de salida 25 días

Condiciones de conservación
Conservar en su envase de origen entre 0ºC y 4ºC

Una vez abierto, consumir rápidamente

FICHA TÉCNICA

FTPF0965 V0.0110404 / TOA C02 19

Tomates semi-secos marinados  1kg

Código artículo 10404 ESP 1145

TOMATES SEMI-SECOS MARINADOS  Denominación comercial

Proteínas (g):

Sal (g):

559 / 135

9,1

0,7

8,4

7,9

4,6

2,6
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