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" GASTRONOMIA

FICHA TECNICA

ACHIOTE PASTA

Codigo: AK004
Edicion: 1

Fecha: 01/05/2024

DENOMINACION
Y
CARACTERISTICAS

Achiote Pasta

Aspecto: Pasta de color rojo ladrillo
con particulas no mayores a 2 mm.
Sabor: Amargo, acido y con notas

a pimienta.

Olor: Olor mezcla de especias y un

aroma a vinagre.

INGREDIENTES

Semilla de achiote (30 %), harina de maiz, agua, vinagre, sal yodada, mezclas
de especias (0.10 %) (comino, pimienta en proporcién variable), conservador
(benzoato de sodio (E-211)), colorantes artificiales (E-129), (E-102), (E-110).

*Estos colorantes pueden producir efectos negativos sobre la actividad y atencion

de los niiios.

DECLARACION DE
ALERGENOS

Sustancias o productos que causan alergias o intolerancia

Contiene
Trazas

Contiene
S| NO

Cereales que contengan gluten

Crustaceos y productos a base de crustaceos

Huevos y productos a base de huevo

Pescado y productos a base de pescado

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados, incluida la lactosa

Frutos de cascara y productos derivados

Apio y productos derivados

Mostaza y productos derivados

Sésamo y productos a base de sésamo

Sulfitos y anhidrido en conc. > 10 ppm SO2

Altramuces y productos derivados

Moluscos y productos derivados

XIX|XX|X] X|X|X|X|X|X|X|X|X

*

OMG

El producto no contiene ningun ingrediente procedente de Organismos

Modificados Genéticamente (OMG).

INFORMACION
NUTRICIONAL

100 g

Energia (ki/kcal) 224,80/53.5
Proteinas 437g
Hidratos de carbono 437 g
Azlcares 437g
Grasas 2.06g
De las cuales Saturadas 0.44¢g
Sal 2422g
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Parametro

Aerobios mesdfilos (ufc/10g) 5000
Coniformes totales nmp/g 0
ANAL'S'S Escherichia coli (ufc/g) 0
A Staphylococcus aureus (ufc/g) 0
MICROBIOLOGICO Salmonella (ufc/25 g) 0
Hongos (ufc/10g) 20
Levaduras (ufc/10g) 50
V4 r 4 o)
ANALISIS FiSICQ |[Humedad® o]
QuUiMICO Acidez % 1.9-2.5
Producto. Achiote Pasta.
Codigo EAN 049209 13004 0
Marca. La Extra.
Pais de Origen México.
P Envase Paquete.
INFORMACION Unid. por Envase Primario. N/A
LOGiSTlCA Peso Neto Envase Primario. 1000 gramos
Peso Bruto Envase Primario 1040 gramos

Unid. por Envase Secundario (caja)

20 paquetes

Envase secundario.

Caja de cartén corrugado

Medidas Envase Secundario

350x290x230 mm (Largo x Ancho x Alto)

Peso Bruto Envase Secundario.

21,00 kilos

CONDICIONES
CONSERVACION

Modo de Conservacion.

En lugar fresco y seco, protegido de la
luz del sol

Fecha de Consumo Preferente.

18 meses a partir de la fecha de
produccion.

Distribucion Ambiente.

Conservar en lugar fresco y seco para evitar pérdidas
de humedad.

MODO DE
EMPLEO

Disolver el achiote ya sea en agua, vino o zumos de acuerdo con Io que se |
vaya a preparar y utilizar como condimento. i

Revisado y
Aprobado por

RAFAEL PERIS
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